Grappa da Bolgheri

Das Gebiet von Bolgheri hat einige der bekanntesten und aromatischsten italienischen Rotweine
hervorgebracht. Genau aus diesem Gebiet stammt der Trester, aus dem dieser elegante und duftende weil3e
Grappa hergestellt wird, der alle Eigenschaften der grof3en toskanischen Weine in sich vereint.

ZUTATEN
Aus Trester von Bolgheri DOC.

BESCHREIBUNG

Farbe: farblos.

Aroma: Intensives Bouquet mit Noten von Beeren und
Pflaumen, die sich mit frischen Noten von weif3en Blumen
verbinden.

Verkostung: Im Mund ist er warm sowie harmonisch und
hinterlasst einen frischen Eindruck, was ihn ausgewogen und
elegant macht.

PRODUKTIONSMETHODE

Destillation in Kupferkesseln nach der diskontinuierlichen
Methode und anschlieBende Veredelung in Stahl.
Alkoholgehalt: 43%

VERKOSTUNGSEMPFEHLUNG
Optimal zum Abschluss einer Mahlzeit. Passt gut zu gebackenen
SURBspeisen, Cremes, aber auch zu reifem Kase.

BEMERKENSWERTES
,,,,,, Qe *Der Grappa Bolgheri wird aus Trester von Bolgheri DOC
AL 1877 ‘ hergestellt.

*Aus dem Gebiet um Bolgheri stammen einige der intensivsten
‘ und aromatischsten Rotweine der Toskana. All diese

\ Eigenschaften finden sich auch in diesem weiBen Grappa
wieder.

*Ein groRartiges, traditionelles toskanisches Destillat in einer
einzigartigen und stilvollen Flasche.
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